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IM DIENSTE DES AUSDRUCKS
DES TERROIRS



,, Unsere Uberlegungen hierzu setzten bereits vor 10 Jahren ein. Der Klimawandel ist
in der Champagne schon seit 30 Jahren spiirbar. War betrachten thn auch als Chance:
Dank der Ernte reiferer Trauben zu einem friiheren Lesezeithunkt konnten wir hiufiger

enen fahrgangschampagner erzeugen.

Die heutige <eit, die Anforderungen emnes nachhaltigen Weinbaus und der respektvolle Umgang
mut der Natur;, durch den alle Vorziige des “Terrours zum Ausdruck kommen sollen, sind
Herausforderungen, denen wir uns gerne stellen. In unserer alltiglichen Arbeit passen

wir uns an das Hier und Jfetzt an und antizipieren die Qukunft. War haben unser Streben
nach Exzellenz ber unseren Weinkompositionen mit ener mutigen und kompromusslosen

Herangehensweise forigesetzL.

Das neue Potenzial in Bezug auf ‘Iypizitat und Charakteristik erweitert die Bandbreite

unserer Moglichkerten.

Aus dieser Vision heraus 1st Collection enistanden. <

Jean-Baptiste Lécaillon, Kellermeister



Mt jeder Ernte setzten wir unsere Reflexion fort, um dem Charakter

des Jahres mit einer neuen Kreation zum Ausdruck zu verhelfen und einen
grofsen Multi-Vintage-Blend zu erschaffen, der iiber ein bemerkenswertes
Alterungspotenzial verfiigt und der hohen Gastronomie gewidmet ist.

Die neue Cuvée Collection 246 st die 246. Komposition des Hauses

seit setner Griindung im Jahr 1776. Grundlage dieses Multi-Vintage-
Blends sind ausgewdhlte Parzellen im Herzen der Champagne, auf denen
nachhaltige Wemnbaupraktiken im Vordergrund stehen.



Berewchert wird diese einzigartige Signatur-Cuvée durch den
2021 er Jahrgang Die 2012 krewerte Réserve Perpétuelle verleiht
whr zusdtzlich Frische und Komplexitit. Gleichzeitig bleibt sie
mit thren vielen sorgfdltig ausgewdihlten Reserveweinen, die aus
[friiheren Jahren stammen und in Fissern aus franzosischer Eiche

ausgebaut wurden, dem Stil des Hauses Roederer treu.

Fretheit préigt diese Weinkomposition, die aus
dem entsteht, was die Natur uns anvertraut.



2021:
™ AUGSERGEWOHNLICHE
WEINLESFE

Seit 1958 haben wir noch nie eine so schwierige, herausfor-
dernde Saison erlebt. Das Jahr 2021 verlangte unseren Teams
in den Weinbergen viel ab. Nur durch ihren groen Einsatz
und 1hr Engagement gelang es, den Jahrgang zu retten. Die

Ertrage waren gering.



Fast erinnerte das frische, feuchte Jahr an frihere Zeiten in
der Champagne. Vor allem aber handelte es sich um eine
nervenzehrende Saison mit einem frihen Austrieb, auf den
mehrfach Frost und ausgiebige Regenfalle folgten. Was die
Niederschlagsmengen betraf, wurden in der Appellation
samtliche Rekorde gebrochen — vor allem Mitte Juli, was
in der Region zu einer der kleinsten Ernten der letzten
Jahrzehnte fihrte.

In dieser 246. Komposition des Hauses Louis Roederer
spiegeln sich die ganze Frische, Prazision und Spannung
des Jahres. Der Chardonnay, der in einem ungewohnlich
hohen Anteil in der Assemblage vertreten ist, erwies sich als
bemerkenswert widerstandsfahig und brachte rafhinierte,
elegante und saline Trauben hervor. Die Pinot-Trauben
sind zwar weniger kraftig als sonst, fangen aber auch den
leichten, frischen Charakter des Jahres ein.

Collection 246 1st eine feine, schillernde Cuvée,

die an manche Blanc de Blancs Champagner erinnert.
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FINE

Jedes Jahr streben wir von Neuem danach, die bestmoglichen

Weine zu produzieren und verschreiben wuns der
Zusammenfiihrung unterschiedlicher Lagen und Weine.
Diese Kunst steht im Mittelpunkt unseres Schaffens.

MAISGESCHNEIDERTE
KOMPOSITION



FEST VERANKER'T
IM HERZEN
DER CHAMPAGNE

Wir bleiben unseren Wurzeln treu und haben uns selbst die
Verpflichtung auferlegt, die historischen Ursprunge des
Hauses auch weiterhin widerzuspiegeln: 1/3 Weinberge
»a Riviere®, 1/3 Weinberge ,la Montagne®“ und 1/3
Weinberge ,la Cote®.

Die Parzellen fir Collection haben wir sorgfaltig aus jenen
von Louis Roederer und unserer langjahrigen Partner
ausgewahlt und nur solche zurtickbehalten, die im Herzen der
Champagne liegen und unserem eigenen Stil entsprechen.

Einzellagen, bestimmte Ausrichtungen, herausragende Lagen mit sehr starker
Identitat und zumeist Kreideboden, da diese uns Jahr fur Jahr die besten Trauben
liefern. Eine Herangehensweise, die es uns nicht nur erlaubt, besser mit dem
Klimawandel umzugehen und groB8ere Resilienz und Komplexitat zu erreichen,
sondern auch unseren Weinen Frische zu verlethen und die Kontinuitat des Stils des
Hauses Roederer zu gewahrleisten.
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EINE MASSGESCHNEIDERTE
WEINVERARBEI'TUNG

Das Jahr 2021 hat frische, lebendige Weine mit einer
wunderbaren Saure hervorgebracht. Ihr Charakter ist
uberaus salin, energievoll, geradlinig und ziseliert.

Fir Collection ist konstante Frische ein entscheidendes
Element. Gestutzt auf eine perfekte Reife sorgt die Réserve
Perpetuelle fir Gleichgewicht und Konstanz. IThren Anfang
nahm sie mit dem Jahrgang 2012. Sie wird jedes Jahr mit
der letzten Ernte angereichert und auf eine Art und Weise
gelagert, die die Entwicklung der typischen kreidigen Identitat
fordert. Die Réserve Perpétuelle verhilft dem Wein zu noch
mehr Frische und Komplexitat. Sie spiegelt seine kalkreichen
Boden und schaftt mehr Fulle, Tiefe und Struktur.
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DIE KUNST
DER ASSEMBLAGE

Collection 246, eine Ode an Geschmack und Genuss,
besteht zu 33 % aus Trauben des Jahrgangs 2021. Der
Kellermeister kreiert jedes Jahr eine neue Symphonie, wobei
er sich von der Tonalitat des Jahres inspirieren lasst und seine
Komposition mit den Weinen der Réserve Perpétuelle und in
Eichenfassern ausgebauten Reserveweinen abrundet.

An der Zusammensetzung von Collection hat die
Réserve Perpétuelle einen Anteil von 35 %. Sie steht
fiir Ausgewogenheit und Frische.



Zur Réserve Perpétuelle gesellt sich ein entscheidender
Anteil an Weinen aus fritheren Jahren und jungen Parzellen
der Domaine Ciristal, ausgebaut in Fassern aus franzosischer
Eiche. Diese Reserveweine sind die Signatur des Hauses
und stehen fiir seinen einzigartigen Stil. Fir Collection 246
betragt ihr Anteil 10 %. Die Frische der Réserve Perpétuelle
gleichen sie wunderbar aus und verhelfen ihr zu noch gro8erer

Geschmacksintensitat.
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BUHNE FREI e
FEINZIGARTIGKEIT

Fast 4 Jahre schlummerte Collection 246 in unserem
Weinkeller. Es handelt sich um einen frischen, dynamischen
und luftigen Champagner.

Collection 246 1st ein zuganglicher, leichter Champagne
mit fruchtigen Noten von Mirabellen und kandierten
Zitrusfruchten, holzigen Nuancen sowie Jod-und Rostaromen.
Getragen wird er von der Spannung und Ausgewogenheit
seines Jahrgangs, der Frische der Réserve Perpétuelle und der
Komplexitat der in Holz ausgebauten Reserveweine.

o COLLECTION 246
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Die Cuvée gibt sich ziseliert, leicht und fein. Sie offenbart
sich nach und nach. Ihre wirzigen, salinen Aromen und
ihre Noten von Kreide werden von einer sanften, cremigen
Perlage und einer pudrigen, dynamischen, lebendigen Textur
unterstiitzt. Das lange, anmutige Finale wird von rauchigen
und gerosteten Noten getragen.

Ein praziser, zarter, leichter und gleichzeitig vibrierender
Wein, der erfrischt! Der auBlergewohnlich hohe Anteil
an Chardonnay sorgt fir Finesse, Eleganz und eine
unnachahmbare saline Frische.

Dieser Champagner 1st ein grofer
Multi-Vintage-Blend fiir Genefer
und ein wiirdiger Vertreter des Hauses

Lowis Roederer.
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Genossen werden kann er sofort oder in einigen Jahren zu
Gourmetgerichten. Er verfugt uber ein ausgezeichnetes
Lagerpotenzial, das im Laufe der Zeit weitere Facetten seiner
Identitat hervorbringen wird.

Die Nummer von Collection erlaubt es allen Weinliebhabern
und Sammlern, ithren Wein entsprechend der eigenen
Praferenz hinsichtlich Alter und Reife auszuwahlen. Sie steht
fir die Anzahl der Kompositionen, die seit der Kreation des
Hauses Louis Roederer entstanden sind.
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wnd gangy Doederer.

Jean-Baptiste Lécaillon, Kellermeister

Mehr iiber unsere Weine und unser Haus erfahren

Ste mat der neuen App von Lours Roederer und dem QR-Code auf
dem Riickenetikett unserer Flaschen:
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Please drink responsibly.



